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MANIFESTE
POUR DEFENDRE NOS PRODUCTEURS ET NOTRE PATRIMOINE GASTRONOMIQUE FRANCAIS

EXIGEZ LE CAVIAR FRANCAIS!

LES FETES DE FIN D’ANNEE APPROCHENT A GRAND
PAS. VOUS FEREZ PEUT-ETRE LE CHOIX DE CE METS
D'EXCEPTION QU'EST LE CAVIAR...

AVEC 43,5 TONNES DE CAVIAR «<MADE IN FRANCE» EN 2019, LHEXAGONE
S'IMPOSE COMME LE 3f PRODUCTEUR MONDIAL DE CAVIAR, APRES LA CHINE
ET L'ITALIE.

La filiere agricole francaise du caviar, ce sont des centaines d’'hommes et de femmes passionnés
et engagés qui ceuvrent au quotidien pour perpétuer un patrimoine gastronomique séculaire et
proposer un produit mythique.

Nos pisciculteurs ont développé un savoirfaire remarquable dans la reproduction et I'élevage des
esturgeons. Or, et cela n'a rien d’anecdotique, il faut compter 10 ans de labeur et d'attention en
moyenne pour obtenir une production stable de caviar !

Particulierement sensibles aux enjeux durables, ils n’hésitent pas & prendre des engagements
forts et & se doter de cahiers des charges rigoureux, tel que celui de la demande d'IGP Caviar
d’'Aquitaine : garantissant origine, tracabilité, respect de I'environnement et du bien-étre animall...

MAIS NOTRE FILIERE FRANCAISE EST MENACEE.

La crise sanitaire et ses répercussions économiques ont un impact considérable sur la filiére
aquacole du caviar qui voit ses marchés privilégiés (restauration et tourisme) se fermer, alors
que la concurrence des importations chinoises, elle, ne faiblit pas. La survie du secteur est
en jeu et il y a urgence.

Pour vos repas de Fétes, que vous choisissiez le caviar ou tout autre produit gastronomique, exigez
les productions fran¢aises. En les choisissant, vous
contribuez a la défense de notre patrimoine, de
votre patrimoine!

PLUS QUE JAMAIS, NOUS AVONS
BESOIN DE L'ENGAGEMENT DE TOUS
LES RESPONSABLES POLITIQUES, DES
ACTEURS ECONOMIQUES, DES CHEFS
BIEN EVIDEMMENT, MAIS EGALEMENT
DE LA GRANDE DISTRIBUTION ET DU
COMMERCE DE PROXIMITE.

ET NOUS AVONS BESOIN, SURTOUT,
DE L'ENGAGEMENT CITOYEN DES
CONSOMMATEURS FRANCALIS.
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POUR CONSERVER NOTRE PATRIMOINE GASTRONOMIQUE
D'EXCELLENCE, POUR GARANTIR LES MEILLEURS PRODUITS
SUR LES TABLES DE FRANCE, SOUTENEZ NOTRE FILIERE
ET EXIGEZ LE CAVIAR FRANCAIS !

Merci & ceux qui nous soutiennent
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